Assemblage: 58% Pinot Noir, 42% Chardonnay
Terroirs: sols argilo-calcaires

Raisins: grappes issues des parcelles «Fins» a Neuville-sur-
Seine et «Champraux» a Courteron

Vinification: élevage 5 mois sous bois (demi-muid de 5001) et
en cuves inox. La vinification en f(it se fait de la fermentation
alcoolique a I’élevage sur lies.

Vendange 2015, 72% de fit

Vieillissement: 8 ans sur lattes

Tirage: février 2016

Dosage: 4 g/L

Quantités: 6 480 bouteilles
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